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OZIO GASTRONOMICO

IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA

ANTIPASTI

POLPETTE ALLA GRECA 7€
Melanzane/zucchine con tzatziki

o}

CaPohnaTa DI sTagGcione 6€
¥

orTaacal N PasTelLLa o€

(Fiori di zucca secondo disponibilita)
¥

PaneLLe bel coLori 6€
Ortaggi freschi fritti con farina di ceci

PaTaTe oziose 6€
Patate fresche fritte con buccia con
mayo homemade

o

CIOPPINI CON TrICOTTAa 6€
Nuvolette di pane pizza con caciocavallo,

olio all’aglio, origano e ricotta fresca
v A

LE CLASSICHE

MarGcGHeriTa FIOr D'AGeroLa 10€
Filetti di pomodoro San Marzano, fior di latte
d'Agerola Dop, basilico, olio e.v.o. bio

]

La DOP 12€
Filetti di pomodoro San Marzano, zizzona DOP
di Battipaglia, basilico, olio e.v.o. bio

4

Marinara "AsPra” 1€
Pomodoro siccagno, aglio di Nubia, basilico,

origano, caciocavallo, acciughe di Aspra

(disponibile in versione veg)

¥

SanNTa mMmarGcHeriTa 15€
Fiordilatte, doppio Parmigiano Reggiano >24 mesi
grattugiato, pomodoro piennolo del Vesuvio “a

pacchetelle”, basilico, olio e.v.o bio
v

SFINcCeTTe DI UNna voLTa 7€
Consa di sfincione da strada c’u ciavuru r'acciuga e caciu
LT

MarTina Franca o€

Raviolo fritto o bruschetta con capocollo,
stracciatella pugliese, lardo di maialino

4

MarTina FavolLa 8€
Raviolo fritto o bruschetta con mortadella Favola

originale, stracciatella pugliese, scorze di limone
1K

MarTina EGaDI 10€
Raviolo fritto con fiori di zucca, ricotta di
pecora di Castronovo, bresaola di tonno

]

BUrraTa & AFFeTTaTo

alla BerKevL (rPer pue pPersone) 15€
Salume a scelta affettato alla Berkel con

burrata pugliese (disponibile con base crunch)

CHlarcHeriITa 16€
Pomodoro datterino, bufala affumicata, pecorino siciliano
DOP, acciughe di Aspra, basilico, origano, olio e.v.o

4

OZIOSA 15€
Pomodorini datterini gialli, tuma bianca di Castronovo,
pecorino, olive taggiasche, capperi, basilico

(disponibile in versione veg)

die
v

SPaACCahnabPoOLlI 17€
Bufala affumicata, cime di rapa, salsiccia
di suino nero dei Nebrodi, olio e.v.o. bio

]

PlZZa FriTTa "NaPoLeTana” 15€
Salame, mozzarella fior di latte,
ricotta di Gangi

7]

Coperto e servizio 3€
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OZIO GASTRONOMICO

IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA

LE SICILIANE

RIaQaNaTa 15€
Pesto di prezzemolo e mandorle, acciughe di Aspra,
pomodorini, tuma, pecorino, mollica bianca, olio all’aglio,
origano (disponibile in versione veg o vegetariana)

GlraTa 15€
Verdura di stagione, tuma, pecorino, ricotta,
mollica bianca

|

SFINCIONe Baaria 15€
Ricotta di Gangi, tuma di Castronovo, cipolle stufate,
acciughe di Aspra, mollica bianca, olio e.v.o. bio

¥A

SFINClone Feniclio 18€
Ricotta di Gangi, cipolle stufate, bottarga di Marzamemi,

mollica bianca, zeste di limone, olio e.v.o. bio
¥ .
\

LE 0Z10

reGina marcHeriTa 18€
Pomodoro datterino, bufala, Crudo di Parma

24/30 mesi, basilico, olio e.v.o., bordi ripieni

di ricotta

%4

venTriCcina 18€
Fiordilatte, nduja calabra, carciofini Gio.Ni.,

olive taggiasche, cipollotto, gorgonzola DOP ,

ventricina calabra

¥

SPACCAROMA 17€
Bufala affumicata, patate, pecorino siciliano, guanciale
] |

Malatina 16€

Bufala a scelta (bianca o affumicata), patate al forno,
lardo di Colonnata

A

CAPRICCIOSA 18€
Bufala bianca, olive taggiasche, carciofi made
in Ozio, prosciutto cotto, burratina affumicata,

basilico, olio e.v.o bio
¥4

PITONe reaLe 15€
Pizza fritta con tuma fresca, pecorino siciliano DOP,
acciughe sott'olio, scarola riccia, pomodorini, pepe,

olio e.v.o. bio (disponibile in versione veg o vegetariana)

4]

sclavaTa 15€
Pomodoro siccagno, tuma, acciughe di Aspra,
caciocavallo stagionato, mollica bianca, scalogno,
origano

A

TaBISCa (rPer bue Persone) 32€
1/3 Rianata, 1/3 Sciavata, 1/3 Sfincione Baaria
s A

CubDDUrunl - caLzone agricoLo 15€
Verdure lesse dii stagione, melanzane, patate, olive

¥

(ANZl) LeGcGgerissima 16€

Capoliato di pomodorino secco, friarielli, tuma di
Castronovo, pecorino siciliano DOP, mandorle,

olio e.v.o bio (disponibile in versione veg)
25

POrCoFfFinNno 17€
Mezzaluna chiusa farcita con porchetta madonita,
cipolla stufata, bufala affumicata, pecorino

A

covaccino bporP 18€
Burrata pugliese DOP, Crudo di Parma 24/30 mesi oppure
speck, oppure bresaola (disponibile in versione crunch)

“A

covaccino BronTe 17€
Burrata, mortadella Favola originale, pesto di pistacchi

di Bronte (disponibile in versione crunch)
2 5

FIOr DI Larbpo 18€
Fiori di zucca, pomodoro del piennolo giallo, tuma
bianca di Castronovo, caciocavallo di Godrano, fior

di lardo di maialino nero calabro

v

Coperto e servizio 3€
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O Z I O GAST RO N O M I C O IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: MOMENTI D'OZIO wminapersone 18€

a pPersona
: 1 Partarte OzIose 1 Tra Le "sicCitiane”
. (AD ESCLUSIONE DELLO SFINCIONE FENICIO)
: 1 PanellLe Del CoLorl 1 PlZza FriTTa "NakPoLeTana”
o1 MarcHeriTa FIor DAGeroLa 1 Malaumna

. Bevande e coperto esclusi

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

§ OZIO experlence MIN 4 PERSONE 25€ §

. a Persona
. 1 caponaTta 1 SFINCIONe FenIcio

E 1 PaneLLe Del COoLorl 1 PITONE reaLe

1T MarTina Franca O FavolLa 1 CaPricciosa

1 SanTa marcHeritTa Bevande e coperto esclusi

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: 100% OZIO 23€

. a pPersona
. 1 ANTIPAQSTO a sceLTa Tra 1 PIZZa a sceLTa Tra
. CapPOnaTta Le CLassICHe O Le siCluane

pPatTaTe oziose (AD ESCLUSIONE DELLO SFINCIONE FENICIO)

PaneLLe

Acqua microfiltrata 1L e coperto inclusi

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

. Beer PalrinG C I wine PalrinGg

. 2cCaLlicCl DI BiIfrra ba 33CL . . 2 caLlici bl vino
. . 1 BOLLICINE €1 BIanCco O rosaTto

. Lasciatevi consigliare da noi... . . Lasciatevi consigliare da noi...

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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OZIO GASTRONOMICO

IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA
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CUCINA

TarTare bl manzo

con misticanza e vinagrette

%

1206
12€ | 20€

cuLuraciones

Ravioli della tradizione sarda ripieni di
patate, pecorino, menta, serviti con sugo
alla campidanese allo zafferano

|

COUS COUs INTeGgraLe
Con il nostro esclusivo ragu borbonico

(6h di cottura)
¥

FILeTTO allLa GriGgLlia (300a)
con contorno di patate e ortaggi al forno

TaGgLllaTa alLlLa
PaLermiTana (300a)

con contorno di patate e ortaggi al forno

)
¥

carpraccio Dl anGgus

Carpaccio di Angus con rucola e Parmigiano
Reggiano 24 mesi a scaglie

LA NOSTRA
CUCINA
OLTRE

LA PIZIA

OzZIO € PIZZa,
cerTo.

Ma € ancHe
moLTO DI PIU.

e ¢ 0 0 0 00 0000000000000 e 0000000000000 0000 00

Coperto e servizio 3€

200c

20€

20€

24€

28€

16€

BURGERS

OZI10 - Burager

Medaglione* da 220g ca. con mozzarella,
pomodoro, misticanza, servito con
contorno di patate al forno con buccia

(o wagyu +5€)
“A

TarTare - BUrGcer

Tartare 200g, avocado, pecorino al tartufo
e tuma bianca di Castronovo, servito con
contorno di patate al forno con buccia

|

BUrraTa - Burger

Medaglione* da 220g ca. con burrata,
pomodoro misticanza, servito con contorno
di patate al forno con buccia

(o wagyu +5€)
v

Dario suTtTer Buracer
Medaglione di Wagyu da 220g ca. con
cipolla rossa caramellata e mostarda di
pere, cheddar red, servito con contorno

di patate al forno con buccia
¥ 9

© © © 0 0 0 0 0 0 00000000 0000000000000 0000000000 000000000000 00000000000 0000000000000 000000000 00

1 NOSTII PIATTI DI CucCina

NAasCoONO DallLa sTessa Cura

CHe meTTIamo IN OoGNI IMPAasSTO:

Materie prime scelte con attenzione

Ricette semplici ma pensate per stupire

Un servizio che ti fa sentire accolto

16€

20€

16€

22€

La nostra €& una cucina che guarda alla
tradizione del buono, piatti signature come
i colurgiones, le panelle dei colori, la Wagyu,
o il cous-cous con il ragu borbonico a lenta
cottura. Perché da Ozio ogni piatto racconta
la nostra idea di qualita.

© © 0 0 0 0 0 0 0 0000 00 00 000000000000 00000000000 00000 0000000000000 0000000000 000000000000000c00 00
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OZIO GASTRONOMICO

IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA

BIRRE ALLA SPINA  © o=

Iriras

Frisca

4,.8%

Weizen dal gusto morbido e fruttato,
prodotta con ingredienti selezionati che le
donano un carattere fresco ed avvolgente

CINCU Tummina
SICILIanN wHeatT ALe, 6%

Peno stile Sicilian Wheat Ale, realizzata con i 5 migliori
grani antichi siciliani quali: Tumminia, Bidi, Russello,

Maiorca e Perciasacchi

BrassicCulLa

BeDDa sSTaagiunli

PILS, 4.5%

Speziata ottenuta con farro e malto d’orzo.
Sentori floreali e di frutta esotica

BalLabDin

FroCcK 'n"f roLu

american PaLe alLe, 7.5%
Schiuma bianca e fine di lunga persistenza,
Note pepate e sentori di cereale

7€

7€

7€

8€

menaBerea

La 150° BiIONDa
pPremium Lagcer, 4.8%
Chiara a bassa fermentazione
dallaroma morbido e bilanciato

La 150° rossa

DOPPIO MAaLTO, 7.5%

Di bassa fermentazione, aroma di malto
tostato e zucchero di canna

La 150° welss

NON FILTratTa DI FrumenTo, 5.2%
Ad alta fermentazione, equilibrio

armonioso e fresco

Nnon FILTraTa

52%

Bionda non filtrata di bassa fermentazione,
dal sapore pieno e corposo e dal retrogusto
morbido

6€

6€

6€

6€

Coperto e servizio 3€
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O Z I O GAST RO N O M I c O IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA

BIRRE IN BOTTIGLIA

32 - Via De€el Birral BrassicCulLa

50cL 75cL 33cL 75cL
amepeiTa 9€ | 17€ STranizza p'amuri 7€ | 17€
summer aLe, 4.5% BLaNCHe, 4.5%
Mono luppolo non pastorizzata, Artigianale con Manna delle Madonie e Albicocca
delicatamente agrumata e mielosa di Scillato - lieve amaricatura del luppolo, aroma
fruttato persistente nel retrogusto
75cL
curmi 17€ 33cL  75cL
BlanCa, 5.8% BeDDa sSTaagiunli 7€ | 17€
Speziata ottenuta con farro e malto d’orzo. PILS, 4.5%
Sentori floreali e di frutta esotica Speziata ottenuta con farro e malto d’orzo.
Sentori floreali e di frutta esotica
75cL
aTra 17€ 33cL  75cL
Bruna, 7.3% PeTra Blanca 7€ | 17€
Scura doppio malto. Note di caffe, cioccolato, BLOND aLe, 5%
carruba, nocino e sentori di liquirizia Artigianale con cuore di Salgemma delle Mado-
nie - con sale “dolce” integrale che conferisce
75cL una freschezza e una mineralita naturali
necTar 17€
al mieLe, 8%
Scura doppio malto al miele di castagno
75cL
oPPaLe 17€
LUPPOLAaTAa, 5.5%
Chiara, note di caramello, sentori erbaceie fruttati
di ananas maturo
75cL
Tre + pue 17€
noN FILTraTta, 3.2%
Speziata con note di agrumi freschi,
fruttata ed erbacea
75cL
aubDace 17€

STroNnGg aLe, 3.2%
Bionda, doppio malto, speziata con note agru-
mate, mandorla e pesca sciroppata

Coperto e servizio 3€ L
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O Z I O GAST RO N O M I C O IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA
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BIBITE

ACQUa sUrGaGiva narturacesrrizzanTte 3€ LimonaTa ToOmarcHIO BIO 3€
ACQUa MICroFfFILTraTa OzZIo 1L 3€ AranciaTa LuUrisia 3€
ACQUa MICroFfFILTraTa OzZIo 1L 3€ AranciaTa ROSSa LUrisia 3€
GassaTa con GHlacclo e Limone

Gazzosa LuUrisia 3€
ACQUa FerrarecLLe 3€

Crobino 3€
ACQUa S. PeLLeaGgrino 4€

sanBiTTer BlanCo/ROSSO 3€
ACQUa Perrier 4€

ACQUa Tonica/sGcinger Beer 3€
COCa CcoLa/cocCa coLa zero 3€

SUCCO DI FruTTa/PoOmoboro 3€
coLa TOmarcHIO BIO 3€

CafFfFe - ILLY 2,50€
CHINOTTO LUriIsIia 3€
FOrmibpaBiLe 6€ MonNnTeneGgro 5€
AMaro Amara 5€ FerneT Branca 5€
AMaro iNnFame 5€ BrancCa MenTa 5€
AMacarpo 5€ unicum 5€
NePeTa 5€ PeTrus 5€
AMaro PUNICO 5€ DIr. ULrICH 6€
AMaro bpelL carPoO 5€ JEFFERSON 7€

/’\ Ozio
| \‘ GASTRONOMICO

Coperto e servizio 3€ L



OZIO GASTRONOMICO

IN DIREZIONE OSTINATA E CONTRARIA
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LIQUORI

PaSSITO DelLlL'OoZIO

PaSSITO DI PanTelLLerliA DOC 2005

CANTINE FLORIO

MOSCATO FLORIO
CANTINE FLORIO

ZUCCO
CUSUMANO

LIQUOrVviNnoO AmarascaTto
DUCA DI SALAPARUTA

VENDEMMIA TARDIVA KAID
ALESSANDRO DI CAMPOREALE

GRAPPE

GRAPPA MAROLO
MAROLO

GRAPPA ROSSO DEL CONTE
TASCA D'ALMERITA

5€

7€

4€<

4€<

5€

8€

6€

4€<

GraPPa DI Amarone bl vatpPoLiCelLlLa 6€

BERTAGNOLLI

GrapPPa DI TeroLpeGco
TrenTinoO Moreiba
TASCA D'ALMERITA

GRAPPA CLASSICA
CORVO

Coperto e servizio 3€

6€

6€

ZIBIBBO LIQUOIrosoO MOrsSI DI LUCe 4<€

CANTINE FLORIO

MARSALA FLORIO
DOLCE RISERVA

MALVASIA
TENUTA CAPOFARO

PASSITO DI PANTELLERIA
TENUTE FERRANDES

MIRTO RICETTA STORICA
SILVIO CARTA

ACQUAVITE DI PURE VINACCIA DOPPIA

NARDINI

GRAPPA DI FRAPPATO
OCCHIPINTI

GRAPPA DI ZIBIBBO INPITHOS

COs

mittLa - LiQuore actLa
cCamomitita CoOon GrapPpPa
maroeLo

4€

7€

10€

6€

6€

6€

6€

6€

GASTRONOMICO



Il CHILOMETRO
BUONO

E QUesTIONe DI sceLTa,

NOM DI DISTanza.

Selezioniamo solo chi lavora bene
e con etica, che sia vicino o lontano.
Questo e il nostro Chilometro Buono.

POMODOIrO sicCaGghno
Azienda. Gio.Ni - Chiusa Sclafani

OLIO EXTra veracine bp'oLiva
Feudo Disisa

oriGano
Cedric Casanova - Linosa

accCcluGcHe
Aspra

mozzaretiLlLa DI BUFaAlLa D.O.P.
BlanCa O aFFumMicaTa,
ricoTTa DI BUFaAlLa

Azienda Agricola Barlotti - Paestum

FILeTTI DI POMODOIro PeLaTo
(San Marzano)
Terraviva

Pecorino, Tuma
Azienda Agricola Tripi - Castronovo di Sicilia

POMODOIroO baTTerino GgiaLLo
Terraviva

Coperto e servizio 3€

CcaPPerli
Salina (ove possibile)

salLsSicCla DI caccamo
Azienda Agricola Canzone

BOTTArGa, sasizzeLLa,
BresaoLa, FiIcazza Dl TONNO
Marzamemi Adelfio

FIOr DI Larpo suino caLaBro
Madeo

MOrTabelLlLa alt FINOCCHIeTTOoO
Bilello

MOrTabelLlLa
Favola

ProscCiuTTO Crupo 30 mesi
Azienda Galloni

ProscCiuTTO COTTO Sanhn Ggiovanni
Azienda Capitelli

ﬁ Ozio
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AGGIUNZIONI

Crudo di Parma 24 mesi

Crudo di maialino nero dei Nebrodi
Cotto San Giovanni

Porchetta delle Madonie

Lardo di suino nero dei Nebrodi
Ventricina

Mortadella Favola

Bresaola di Angus

Salsiccia di suino nero

Acciughe di Aspra

Mozzarella di bufala/affumicata Campana
Burrata bianca/affumicata

Ricotta fresca

Tuma

LISTA ALLERGENI

N WNDAEENNENPAMNNENENND~NOD D

Fior di latte

Pecorino

Parmigiano Reggiano 60 mesi
Datterino rosso/giallo
Cipolla stufata

Olive nere

Melanzane

Funghi porcini
Scarola

Cime di rapa

Giri

Patate fritte

Patate al forno

Prevista ai sensi del regolamento CE 1169/2011

Elenco dei 14 alimenti o dei prodotti che provocano allergie o intolleranze:

!fi Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati;

@ Crostacei e prodotti a base di crostacei;
@ Uova e prodotti a base di uova;

@ Pesce e prodotti a base di pesce;

§ Arachidi e prodotti a base di arachidi;

& Soiae prodotti a base di soia;

SO, Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale;

@ Latte e prodotti a base di latte;

Sedano e prodotti a base di sedano;

Senape e prodotti a base di senape;

O ® =

loro prodotti;
2 Lupini e prodotti a base di lupini;

W Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Coperto: 3€

Coperto e servizio 3

s Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

Porzionamento e servizio torte: 2€ pax

Sbicchieramento e servizio su vostre bottiglie per eventi e compleanni: 2€ pax

NNDNNONNPREN NN ENDN

GASTRONOMICO

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan, noci del Brasile,noci macadamia o noci del Queensland, pistacchi e i



DESSERTS

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ManNnDoOorLaTo beLLozZio 6€
Base di crema al cioccolato Domori,
croccante di mandorle caramellate,

pan di spagna e gelato alle

mandorle artigianale

SOAT

Lemon Ccurpbo 6€
Crema al llimone e crumble
di mandorle

s0h®

BacClO PaAanNTesCco 6€
Con crema di ricotta o con ricotta
e pistacchio di Bronte

“he

GraniTa DI LImone By saro 5€
(Aromatizzata con Amaro Nepeta 7€)

BaBa sacHer 7€
00

TOrTINO aL cloccoLaTo s€
oro nero
%04

TOrTINO Al PISTACCHIO 8€
PUIrO Oro-verpboe

“O0he

cremino peuizioso 4€
al CaFfFe ILLY

& W | ©Ozi0
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